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Mankönntees „Vor-Ort-Recherche“nen-
nen: Alexander Protz in Bangkok

Die Kürbiszeit ist noch in
vollem Gange. Das freut

mich, denn das früher so un-
terschätzte Gemüse bietet
ungeahnte Möglichkeiten.

Zum Beispiel süß gehaltene
Ravioli mit Kartoffelteig, die

Sie sogar als Nachspeise
servieren können.

400 g geputzter Muskatkürbis
(ca. 600 g ungeputzt)
1/2 Zimtstange
1 Gewürznelke
0,1 l Gemüse- oder Geflügelbrü-
he
2 in Sirup eingelegte Senffrüch-
te
1 EL Sirup aus dem Senf-
früchteglas
Salz, Pfeffer aus der Mühle,
frisch geriebener Muskat
4 EL Amarettini, am besten Bis-
cotti di Prato (in italienischen
Feinkostläden erhältlich), zersto-
ßen
30 g frisch geriebener Parme-
san
1/2 getrocknete, zerstoßene
Chilischote
125 g gewaschene mehlige Kar-
toffeln
250 g Mehl (Typ 405) plus Mehl
für die Arbeitsfläche
1 EL Olivenöl
100 g Butter
1 TL abgeriebene Schale einer
unbehandelten Orange


