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Scannen Sie den QR-Code ein. Damit
können Sie Hans-Jörg Bachmeier beim
Kochen seiner Rezepte im Video auf
Youtube sehen.
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3 Garnelen à ca. 50 g
Olivenöl zum Braten
1 Rosmarinzweig
1 Knoblauchzehe
1 TL kalte Butter
1 Stängel Zitronengras

2 Tomaten
1 Schalotte
1 Knoblauchzehe
1/2 Chilischote
1 EL Weißweinessig
1 EL Zucker
Salz, Cayenne, Pfeffer aus
der Mühle
1 EL Olivenöl
Schnittkresse zum Garnieren
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