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Mehr Bar als Club: Das neue Downtown
setzt auf coole Drinks

Ui, fein! Jetzt sind die Pfifferlinge auf dem Markt. Die Reherl, wie wir
Bayern sagen, schmecken mir besonders gut mit Eierbandnudeln.
Die können Sie wunderbar selber zubereiten. Achten
Sie bei den Produkten auf gute Qualität, die Schwam-
merl verdienen es.

400 g Mehl
40 g Hartweizengrieß
ein wenig Olivenöl
4 Eier (Größe M)
ein wenig Wasser
8 g Salz
Muskatnuss

400 g frische Pfifferlinge

2 Schalotten
2 Lauchzwiebeln
2 Zweige Majoran
2 Knoblauchzehen
100 g Butter
4 EL Olivenöl
1 Bund Petersilie

Salz, Pfeffer, Cayenne

Alfons Schuhbeck will auch Sie von der ge-
sunden Energie eines Müslis überzeugen. Seine
Müsli-Mischungen sind zahlreich: Von Crunchy-,

Flocken- oder Fitness-Müsli über Granola, herzhaf-
tem oder süßem Porridge. Wer ein Müsli-Mix probie-
ren möchte, sollte bei unserer Verlosung teilneh-

men. Schuhbeck verschenkt 20
Müsli-Packungen. Zum Gewinn
schicken Sie eine mit

und Ihrem ,
( ) und

an die (*0,50 €/
SMS,Anruf; T-Mobile inkl.
0,12 € Transportkos-
ten pro SMS).

Gewürze und Müsli – Ingwer und Porridge zum
Beispiel. Alfons Schuhbeck sorgt für mehr (Ge-)
Würze in Ihrem Müsli. Für die Kerndlgefutterten
hat der Sternekoch jetzt einen Laden am Platzl

5 eröffnet. Alles über seinen Müsli-Mix:

Alfons
Schuhbeck
ist unter die
Kerndlfres-
ser gegan-
gen: sein
neuer Müsli-
Laden am
Platzl 5 hat
eröffnet


