
In der Nachtgalerie wird morgen eine über-
fakultäre Studentenparty gefeiert

An Guadn wünscht Ihr

Piment d’Espelette ist ein mittel-
scharfes, sehr aromatisches Chili
aus dem französischen Baskenland.
Stattdessen können Sie auch her-
kömmliches Chilipulver oder Ca-
yennepfeffer verwenden.

1 EL Olivenöl zum
Braten
2 bis 4 Stück Topi-
nambur, insgesamt
etwa 240 g
1 Knoblauchzehe

20 g Butter
1 Trevisano Tardivo
(länglicher Radicchio)
2 Scheiben Ziegenkä-
se-Rolle à 50g
2 TL Honig
1 Zweig Estragon
Salz

Pfeffer
Zucker
Piment d’Espelette
(Mittelscharfer Chili
aus dem französi-
schen Baskenland)
Olivenöl zum Beträu-
feln

An Guadn wünscht Ihr

Der Stein (r.) zerschmetterte
die Seitenscheibe des BMW
und flog knapp am Kopf des
Fahrers vorbei

9

Der Stein (r.) zerschmetterte 
die Seitenscheibe des BMW 
und flog knapp am Kopf des 


